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BARDOS INFO 
Dernier Bardos Info mercredi 16 décembre avant les fêtes. Il n’y 
aura pas de parution les mercredis 23 et 30 décembre 2020. 
Merci de communiquer vos articles rédigés à la Mairie avant le 
lundi 17H. 

NOS JOIES 
Carnet rose avec la naissance de Gabrielle le 19 novembre 2020 
au foyer de France FRISON et Cédric DERIVIÈRE, domiciliés route 
d’Ithursarry. Félicitations aux heureux parents et bienvenue à cette 
jeune bardoztarde. 

POLE DE SANTE ARTALDE 
Les infirmières Irène HARAMBOURE, Cécile OYHENART, 
Alain STAUB et Laurie GUECAMBURU ont mis en place une 
permanence tests COVID sur rendez-vous au cabinet le             

samedi matin. Nous contacter au  05.59.56.82.66 

INFORMATIONS 
Vous trouverez en complément du Bardos Info une mise à 

jour régulière des informations sur la Page Facebook de la 
commune «Commune de Bardos» et sur le site internet  

http://www.bardos.fr  
La page facebook est accessible sans avoir besoin  

d’un compte personnel Facebook. 

DON DU SANG 
Collecte de sang à la salle polyvalente, rue des Jardins, à Bidache, le mardi 15 décembre, 
de 16H à 19H. Prendre rendez-vous sur le site mon-rdv-dondesang 

ANCIENS COMBATTANTS CATM – TOE ET VEUVES 
Calendrier et cotisation 
En raison des conditions exceptionnelles que nous vivons 
depuis maintenant plusieurs mois, pour éviter le risque de 
transmission du virus, Robert DARRIEUMERLOU et Georges 
PROD’HOMME remplacent la visite à domicile par une        
permanence à la Mairie. 
Georges PROD’HOMME sera présent dans la salle du 
conseil municipal le vendredi 11 décembre de 10h à 12h. 
Merci de passer pour qu’il puisse distribuer le calendrier et 
le timbre d’adhésion à chacun. Le montant de la cotisation 

annuelle est inchangé (25€ par ancien combattant et 15€ 

par veuve). 
Prenez soin de vous. 

Contact : Georges PROD’HOMME  06.21.47.03.30 ou 
05.59.56.92.89 

INITIATION AU BASQUE 
EUSKARAZKO INIZIAZIOA 
 

Bonheur : Zorion 
Malheur : Zoriogaitz 
Rire : Irri 
Pleur : Nigar 
Peur : Beldur 
Aujourd’hui : Egun 
Hier : Atzo 
Avant-hier : Herenegun 
Demain : Bihar 
Après-demain : Etzi 
Ce matin : Goizhonetan 
Ce soir : Gaur 
Hier soir : Barda 
Blanc : Xuri (x se prononce ch) 
Noir : Beltz 
Bleu : Urdin (u se prononce ou) 
Rouge : Gorri 
Jaune : Hori 
Vert : Berde 
Clair : Argi  
Sombre : Ilun 

COVID 
(fr) Respectons les consignes : utiliser le masque, utiliser le gel,      
garder la distance, limiter les sorties pour la santé de nous tous. 
(eus) Manuak errespetaitzazue : maska ibiltzea,                            
desinfektatzailea erabiltzea, distantzia atxikitzea, ateratzeak 
mugatzea, denen osagarriarendako. 

TXIK TXAK KOVOIT’, LA PLATEFORME DE COVOITURAGE AU PAYS BASQUE 
Le Syndicat des mobilités de la Communauté Pays Basque lance la plateforme Txik Txak  
Kovoit’, disponible sur Apple Store, Google Play et sur le web. Encore très peu utilisé au Pays 
Basque, le covoiturage a de nombreux atouts à faire valoir : pratique, écologique et                
avantageux financièrement.  
Le principe est simple : en fonction des profils des usagers (lieux de travail, de domicile,    
horaires...), Txik Txak Kovoit’ met en relation les covoitureurs (conducteurs et passagers).              
Développé par la société coopérative Mobicoop, la plateforme permet de rechercher des 
covoiturages réguliers, les programmer sur une semaine, un mois ou plus, mais également de 
trouver un covoiturage au dernier moment en recherchant en temps réel les covoiturages à 
proximité via la géolocalisation des conducteurs. La plateforme permet également la création 
de communautés : groupes de covoitureurs par zone d’activité, entreprise, établissement            
scolaire, de santé etc.  
À terme, des trajets combinés (bus + covoiturage) seront proposés. Entièrement bilingue, la 
web app est gratuite pour l’usager, hormis le partage de frais. Sur la plateforme, le coût 

proposé est calculé sur la base de 0,10 € par kilomètre et par personne. À noter, le             

conducteur ne peut réaliser de bénéfice sur son trajet et ne peut donc pas recevoir                   

d’indemnisation supérieure à ce que prévoit le régime fiscal en vigueur (0,50€). 

Informations sur https://txiktxak-kovoit.fr 

RESTAURANT LE GANTXO A GUICHE 
Pour ce week-end, nous proposons un plat généreux et gourmand : 
pintade farcie aux ris de veau et cèpes, potimarrons et poêlée 

forestière, sauce madère. Le prix est de 18€ la portion.  

Réservations au  05.59.56.46.63. Les commandes sont à retirer 
le samedi et/ou le dimanche de 11h à 12h. 

PHARMACIE DE GARDE  BIDACHE 

13 décembre - LE BERRE  05.59.56.00.13 

https://txiktxak-kovoit.fr


GLACES DE LA FERME 
Les Glaces de la Ferme Baïlia à              
Bardos vous proposent ses desserts à 
l’occasion des fêtes de fin d’année. 
 

                  LES BUCHES 

4 à 6 pers (15€) et 10 à 12 pers (27€) 
- glace vanille et chocolat, fondant caramel, le tout enrobé de 
chocolat 
- sorbet pomme ou poire, glace caramel fleur de sel, biscuit 
sablé breton 
- glace vanille et châtaigne, croustillant chocolat (uniquement 
en 4-6 pers) 
- glace noix de coco, sorbet aux mangues, meringue 
- glace tiramisu, crème glacée café, cœur mascarpone 
- glace vanille, sorbet framboise et cœur de cassis 
 

LES AMUSES BOUCHES 
- bouchons givrés (trou normand) 3 parfums (citron, pomme, 

framboise) vendus par 12 (20€) 

- 20 macarons glacés, 5 parfums (21€) 

- pyramide macarons glacés 40 pièces (46€) 
 

LES DESSERTS DE FETES 

- omelette norvégienne rhum - raisins. 8 pers (22€) 

- omelette norvégienne à la crème brûlée. 8 pers (18.50€) 

- dôme tricolore, sorbet ananas, fruits exotiques et sorbet 

framboise. 8-10 pers (26€) 
 

LES NOUVEAUTES 

4 à 6 pers (15€) et 10 à 12 pers (27€) 

- sorbet pamplemousse et ananas, et cœur chocolat 
- sorbet citron vert, glace pistache 
- vacherin glace vanille, sorbet fraise, meringue. 10-12 pers 

(27€) 

- dôme glace chocolat, sorbet cerise, coulis. 8-10 pers (26€) 
 

Pour vous garantir un meilleur service, nous vous invitons à 

passer vos commandes au  06.46.87.45.73 ou 
06.03.39.14.36 dès à présent  (avant le 23 décembre pour 
Noël et avant le 30 décembre pour le nouvel an). 
 

Horaires d’ouverture spéciales de fin d’année : du 14 au             
24 décembre de 10H à 19H et du 26 au 31 décembre de 
10H à 19H. www.bailia-glacedelaferme.fr 

BOULANGERIE OGI ARTE 
Les fêtes de Noël et de fin d'année approchent. Vous avez              
jusqu'au lundi 21 décembre, 10H, pour passer vos commandes.  
 

Cette année, Éric, notre pâtissier, fera des bûches 8 personnes au 

tarif de 20€ et des bûches 4 personnes au tarif de 12€ ainsi que 

des parts individuelles à 3€ l'unité. 
Voici les parfums qu'il vous propose :  
- bûche crème au beurre : parfum vanille ou Grand Marnier ou 
café ou chocolat ;  
- bûche fruits rouges avec insert chocolat blanc, bûche fruits              
exotiques (mangue et léger insert crémeux de passion autour d'un 
biscuit coco),  bûche royale chocolat. 
 

Vanessa préparera les couronnes des rois mais aussi les pains 

spéciaux. La couronne sera au tarif de 8€ et la galette des rois 

sera à 12€. 
 

Au niveau des pains, Vanessa vous proposera pour les fêtes :  
- boule aux fruits (abricot/raisin, figue et noix sur farine de            
tradition ou épeautre) ; 
- boule épeautre ; 
- pain de seigle ; 
- pain de campagne ; 
- pain complet. 
Bien sûr, vous retrouverez les traditions, baguettes, boules              
blanches et pains blancs. 
 

Nous serons ouverts toute la semaine du lundi 21 au vendredi                         
25 décembre uniquement le matin de 7H à 12H et nous serons 
fermés le samedi 26, dimanche 27 et lundi 28 décembre 2020. 
 

Réouverture des portes le mardi 29 décembre toute la journée. 
 

A noter également que, pour la fin d'année, nous serons ouverts 
le mercredi 30 et jeudi 31 décembre uniquement le matin de 7H 
à 12H. Nous serons fermés le vendredi 1er janvier 2021 et          
samedi 2 janvier 2021. 
Réouverture le dimanche 3 janvier 2021 de 8H à 12H. 

OFFRE D’EMPLOI 
La résidence de tourisme Les Collines Iduki située à La Bastide 
Clairence recrute un agent d’entretien en contrat d’apprentissage 
âgé entre 18 et 26 ans (embauche le plus rapidement possible). 

Sous la responsabilité du responsable de l’établissement et le 
tutorat du responsable d’entretien, vos missions seront :  
- les travaux courants d’entretien et d’aménagement sur                 
l’enveloppe intérieure et extérieure d’un bâtiment, sur                            
l’installation électrique monophasée d’un bâtiment, sur                   
l’installation sanitaire d’un bâtiment ; 
- les travaux courants d’entretien et de finitions à l’intérieur d’un 
bâtiment ; 
- les travaux d’entretien de la piscine collective de la résidence ; 
- les travaux d’entretien des espaces verts. 
Profil recherché : 
Expérience : débutant accepté 
Qualification : employé non qualifié 
Type de contrat : contrat à durée déterminée 12 mois 
Durée hebdomadaire de travail :35H horaires normaux 
Savoirs et savoir-faire : 
- agent d’entretien du bâtiment (H/F) en alternance. Cette                    
compétence est indispensable. 
- appliquer des gammes de peintures, vernis, enduits ou laques ; 
- contrôler une installation électrique ; 
- diagnostiquer une panne sur une installation (éclairage,              
chauffage, sanitaires) ; 
- préparer un support à enduire ; 
- réparer ou remplacer les poignées, vitres, rails, … de portes, 
fenêtres, … 

Contact : Anna DUFORT  05.59.70.20.81 
Mail : iduki@iduki.net 

LES GOURMANDINES D'AMANDINE 
 

Les Gourmandines d’Amandine vous proposent ses desserts à 
l’occasion des fêtes de fin d’année. 

 
LES BUCHES 

4/5 personnes ou 8/9 personnes (de 20 à 36€). 

- bûche choco-noisette : mousse au chocolat, crémeux vanille, 
biscuit moelleux noisette, croustillant praliné, chocolat 
- bûche poire-tonka : biscuit moelleux amande, mousse légère 
à la poire et fève de tonka, confit et morceaux de poire 
 

LES MIGNARDISES 

Plateau de 20 pièces aux 4 saveurs 22€ : 
- chou caramel au beurre salé 
- chou crémeux chocolat 
- bouchée au café 
- bouchée framboise 
 

Les commandes sont à passer par téléphone au                   

 05.47.02.25.51 ou en passant directement à la boutique. 
 

Dernier délai pour passer commande : 
- lundi 21 décembre pour Noël 
- lundi 28 décembre pour le nouvel an. 

Livraison à Bardos le 24 décembre en fin de journée. 

http://www.bailia-glacedelaferme.fr

