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ANTENNE RELAIS ORANGE 
Dans le cadre du projet d’installation de l’antenne relais Orange sur 
le site du stade municipal (voir les comptes rendus des séances des 
conseils municipaux des 6 octobre 2020, 6 février 2021, 9 mars 
2021, 6 avril 2021, 4 mai 2021, 6 juillet 2021 et 5 octobre 2021 
sur le site internet bardos.fr rubrique La Mairie / délibérations), une 
permanence aura lieu le mercredi 15 décembre, de 15h à 19h, 
dans la salle du conseil municipal de la Mairie. 
Toute personne souhaitant se renseigner sur le projet (configuration             
technique et services apportés) peut venir rencontrer élus et            
représentants de l’opérateur. Accès libre dans le respect des           
procédures sanitaires en vigueur.  

OUVERTURE DE LA LUDO-MEDIATHEQUE DE BARDOS 
La ludo-médiathèque située maison Eihartzea, 
199 route de Bidache a ouvert ses portes. Les 
horaires d’ouverture sont inchangées : mardi 
13h30 à 18h, mercredi 9h30 à 12h30 et 
13h30 à 18h, jeudi 13h30 à 18h, vendredi 
9h30 à 12h30 et 13h30 à 18h, samedi 9h30 à 
12h30. 
Pass sanitaire et masques obligatoires. 
 

Possibilité d'un service de portage de livres à domicile :                

renseignements à la ludo-médiathèque au  05.33.09.45.03 aux 
heures d'ouverture ou par mail bibliotheque@bardos.fr. 

MAIRIE 
Appel à la vigilance 
Attention ! Ces derniers jours, 3 maisons sur  
Bardos ont été visitées au quartier Lambert, 
Sarricouet et Ibarre. Nous vous recommandons 
donc la plus grande vigilance. Si vous repérez 
des véhicules suspects ou souhaitez signaler toute 
situation anormale, n'hésitez pas à contacter la 
gendarmerie en composant le 17. 

BARDOS INFO 
Il n’y aura pas de parution les mercredis 22 et 29 décembre 2021. 
Reprise de la publication le mercredi 5 janvier 2022. Merci de 
communiquer vos articles rédigés à la Mairie avant le lundi 17H. 

NOS PEINES 
C’est avec tristesse que nous avons appris le décès de Jean VINCENT 
survenu à l’âge de 87 ans, domicilié maison Harriague, route de Bayonne. 
Ses obsèques ont eu lieu le jeudi 2 décembre 2021 en l’église de Bardos. 
A son épouse Odile, ses enfants, ses petits-enfants, ses arrière-petits-
enfants et à toute sa famille, Bardos Info présente ses sincères                 
condoléances. 

REMERCIEMENTS 
Odile VINCENT son épouse, ses enfants, ses petits-enfants et ses                
arrière-petits-enfants remercient très sincèrement toutes les personnes qui 
leur ont témoignées des marques d’affections et de sympathie lors du 
décès de Jean VINCENT. 

RESULTATS DU TELETHON 
Collecte Téléthon au niveau de notre village : 
- collecte déposée dans les urnes déposées à la mairie, à la boulangerie 

et Bulain : 123€ 

- société de chasse l'Elan : 100€ 

- club Bethi Aintzina : 130€ 

- US Bardos les 3 vallées rugby : 352€ 

- Ihesaldi : 230€ 

- l'animation trial moto / AHOZ n'a pas pu se faire en raison du terrain 
impraticable et de cas de covid. 

Total récolté : 935€  

MAISON DE SERVICES EIHARTZEA A BARDOS 
La Maison de Services Eihartzea située 199 route de Bidache à Bardos est 
ouverte. Les conseillères France Services vous accueillent, vous informent et 
vous accompagnent lors de vos démarches administratives.  
Afin de proposer des ateliers numériques adaptés au plus grand nombre, 
elles invitent la population à répondre à un sondage anonyme sur leurs 
besoins numériques soit en complétant le questionnaire disponible à la 
mairie ou sur le site www.bardos.fr en cliquant sur le lien. 

Horaires de la Maison de Services :  
lundi 14h à 17h30,  

du mardi au vendredi 9h à 12h30 et 14h à 17h30,  
samedi 8h30 à 12h.  

 05.59.47.54.00. Mail : msap.bardos@communaute-paysbasque.fr 

GARAGE DETCHEVERRY 
Le garage DETCHEVERRY sera fermé pour congés du 23 au 31 décembre 
inclus. Réouverture lundi 3 janvier 2022 à 9h. Joyeuses fêtes de fin           
d'année ! 

UHALDEAN 
Tournoi main nue mur à gauche 
Enfin le tournoi main nue mur à gauche est de retour. 
Les inscriptions sont lancées, toujours 4 séries, toujours 
les mêmes horaires à 19h, à 20h et à 21h du lundi au 
vendredi. Inscriptions jusqu’au 20 décembre. 

Apparemment, tout le monde est chaud bouillant, les jeunes sont pleins 
d’espoir et les vieux pleins d’illusions ! Ça promet ! 
Rendez-vous début janvier pour les premières pelotes. 

mailto:bibliotheque@bardos.fr
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RESTAURANT CHEZ BIXENTE 
Comme il est de tradition, le restaurant Chez Bixente vous propose son menu 
boudin maison sur réservation : garbure, boudin piperade frites, fromage et 

dessert. Tarif : 20€.  

Réservations au  05.59.56.80.25. 

USB 
Le mot du Président 
Une sympathique tradition respectée. Le club des supporters s'est réuni ce lundi pour confectionner des boudins et des saucisses, et fera partager le 
fruit de leur travail aux Cadets, Juniors et Seniors, et leurs encadrants vendredi soir après l'entrainement. Du consistant et du piment pour affronter 
les rendez-vous de ce week-end : les Cadets reçoivent Porte du Béarn/Nord Béarn, les Juniors reçoivent Haut Béarn/Escou, pour les Seniors la             
réception d’Urrugne sera un tournant puisque c’est le dernier match de la phase aller avant un repos jusqu'au 16 janvier 2022. 
Nos féminines joueront à St Palais contre l'A.S.Bayonne. 
 

Juniors U19 
Pour la 3ème journée de Championnat Régional 2, les juniors de l’USB se déplaçaient à Gan pour jouer contre le Gan Olympique. Défaite des 
bardoztars sur un score de 24 à 16. Malgré l’ouverture du score par l’équipe adverse dans les 5 premières minutes, les jeunes ont su rebondir. Une 
bonne entame de match démontrant du jeu, de la communication, un suivi des consignes qui permet à nos joueurs de marquer 1 essai, 1 transforma-
tion et 3 pénalités. A la mi-temps le score est en faveur des oranges et noirs 10 à 16. La 2ème période est un peu plus poussive. Dans le dernier 
quart d’heure l’adversaire profite de cette baisse de régime pour inscrire 2 essais transformés leur donnant la victoire. Les bardoztars ont pu           
démontrer qu’ils avaient de la ressource et du potentiel. Ils vont se ressaisir pour le week-end prochain pour recevoir le RAS Entente Haut Béarn 
Escou. Le staff félicite toute l’équipe et leur donne rendez-vous aux entraînements de cette semaine. Les jeunes ont compris qu’ils ne doivent pas 
relâcher les entraînements. (Hervé NAHARBERROUET) 
 

Féminines 
2ème défaite consécutive pour les oranges et bleu samedi 27 novembre. Un manque de confiance qui a pris le dessus en première mi-temps. La  
seconde a renoué avec l’envie de jouer. De belles actions et initiatives qui ne se sont malheureusement pas concrétisées. Grand merci à Achille,  
supporter de choc et de voix !!! Nous vous espérons nombreux samedi 11 décembre pour les encourager face à ASB, à domicile à Saint Palais à 
15h. (Véronique DELAGE) 
Pour nous suivre : Nouvelle page Instagram : us_bardos_filles /  Facebook : Féminines de Bardos  
 

Cadets U16 
En raison des intempéries de ces derniers jours, les terrains d'Ustaritz et de Cambo ont été interdits pour le week-end. Le match U16 face à l’entente 
USTARITZ/CAMBO a donc été reporté en janvier. Prochaine rencontre ce samedi avec la réception de l’ENTENTE DES PORTES DU BEARN. Les          
entrainements de la semaine se dérouleront sur le 3ème terrain de manière à préserver le terrain secondaire pour les 2 rencontres de ce samedi et 
le terrain d’honneur pour les rencontres de fédérale 3 USB/URRUGNE. (ID) 
 

Amicale des supporters - Boudinade 
Un repas sera offert aux Cadets, Juniors et Seniors après l'entraînement du vendredi 10 décembre 2021.  

Par ailleurs, des poches de boudins seront mises en vente au prix de 10€/kg. Vous pouvez les récupérer le samedi 11 décembre, de 9h à 12h, à la 

cuisine du rez-de-chaussée du château. Réservations auprès de Martine au  06.70.87.31.92 ou Michel au  06.11.20.18.72. 

VENTE DE VIANDE DE BOEUF 
Nouveauté à la ferme DACHARY à Bardos 
La ferme DACHARY propose de la viande de bœuf Blonde d’Aquitaine en 

colis de 5 kg à 14,50 € le kg, composé d’un rôti, entrecôtes, faux-filet,  

rumstecks, biftecks, bavette, pot au feu, bourguignon et viande hachée en 
format steak haché. Viande à récupérer à compter du 15 décembre 2021.  

Vous pouvez réserver dès maintenant auprès de  

Cédric au  06.33.25.92.38. 

ATELIER « LES AILES DU SON » 
Jouer avec sa voix, improviser, expérimenter des sons vibratoires et par les 
mouvements du corps, éliminer stress et mal-être et  retrouver le sourire. 
Deux ateliers découverte gratuits à Bardos les mercredis à 10h et les jeudis 
à 19H ou par internet à un autre moment. 

Renseignements et inscriptions : Christine LAFFORT  06.22.47.52.38 

ATELIERS AU COWORKING DE BARDOS 
« Créons avec les mots » est un atelier créatif mêlant l'écriture et le dessin, 
proposé et animé par Morgane TELLECHEA (Services à la Plume). Venez 
explorer votre imagination au travers de différents supports (BD, contes 
illustrés, kamishibai, etc.) au Coworking de Bardos (213 route des écoles). 
Prochaine date : le mercredi 15 décembre, de 16h à 18h, thème : conte de 
Noël illustré. À partir de 8 ans. Les places étant limitées, il est recommandé 

de s'inscrire au  06.12.98.23.74. Tarif : 12€ (matériel fourni). 

JEU DE TAROT 
Le cercle de tarot de Guiche recherche un ou deux joueurs afin de compléter 
une table. Le jeu se déroule le mardi de 14h15 à 18h. Jeu à 4 ou 5.  

Renseignements au  06.71.28.72.95. 

NOUVELLE EXPOSITION DE CRÈCHES DU MONDE A BARDOS 
Cette année, à l’occasion des fêtes de Noël, 50 crèches seront 
présentées sous le porche de l’église paroissiale (dont plus de la 
moitié exposée pour la première fois). Cette exposition, d'une  
étonnante diversité, conçue comme une introduction à la Fête de 
la Nativité de Jésus : L’Emmanuel propose un mélange dosé de 
religion et de vie quotidienne. 
Rendez-vous est donné à tous du 5 décembre 2021 au                 
10 janvier 2022, de 8h à 18h (église de Bardos) pour découvrir 
cette belle et surprenante exposition. Entrée libre. 



BOULANGERIE PATISSERIE OGI ARTE A BARDOS 
Début décembre, vous pourrez acheter des confitures et chocolats 
fins fabriqués par les travailleurs de l'ADAPEI. Soutenons les travailleurs en 
situation de handicap cette fin d'année ! 
 
 

Les fêtes de Noël et fin d'année approchent. Cette année, Éric, notre               
pâtissier, vous propose : 
- les traditionnelles bûches au beurre : à la vanille, 

au café et au chocolat, au tarif de 20€ pour les bûches de 6 personnes et de 

24€ pour les 8 personnes, 

- les bûches aux fruits rouges avec insert chocolat blanc sur biscuit aux  
amandes, aux fruits exotiques mangue avec insert crémeux passion sur biscuit 

coco et la Royale chocolat sur biscuit légèrement croustillant, au tarif de 24€ 

pour les bûches 6 personnes et de 28€ pour les 8 personnes, 

- les bûchettes individuelles au tarif de 3,20€ l'unité. 
 

 

Vanessa préparera les couronnes, galettes des rois et pains spéciaux. 

La couronne sera au tarif de 11€ et la galette à 15€. 

Pour les pains, outre les traditions 1,20€, croque graines 1,30€, baguettes 

1€, pains blancs 1,20€, vous trouverez : pain de mie 3€, baguette                      

viennoise 2€, boule à l'épeautre 2,50€, pain 6 céréales 2,30€,  pain de 

seigle 2,40€, pain aux figues et aux raisins 3€, pain complet 2€ et pains aux 

noix 2,60€. 
 

Vous avez jusqu'au 21 décembre pour réserver vos commandes pour 
Noël et jusqu'au 28 décembre pour vos commandes de Nouvel An : 
- soit à la boulangerie directement, 

- soit par téléphone le matin en direct au  05.59.15.38.17. 
Attention, nous ne prenons pas les messages laissés sur répondeur. 
 

Exceptionnellement, la boulangerie sera ouverte toute la semaine du lundi 
20 décembre au vendredi 24 décembre de 7h à 17h. Le samedi                        
25 décembre ouverture de 7h à 12h30. Fermeture dimanche 26 décembre 
et lundi 27 décembre. 
Reprise le mardi 28 décembre au vendredi 31 décembre tous les jours en 
journée continue sans interruption de 7h à 17H. 
Nous serons fermés le samedi 1er janvier 2022. 
Réouverture le dimanche 2 janvier 2022 de 7h à 12h. 

AUX SAVEURS DU SUD 
Aux Saveurs du sud vous propose sa gamme de pièces cocktails 
salées / sucrées et repas gourmands pour vos fêtes de fin              
d’année. 
 

LE COCKTAIL 
Les plateaux froids (20 pièces) :  

- les Gourmets 22€  

- les Saveurs 24€  

- les Délices 26€  

- les végétariens 23,20€ 

- verrines salées (15 pièces) : 22,50€  
 

Les plateaux chauds (20 pièces) :  

- les traditions 24€  

- les tentations 26€  

- les mini burgers (15 pièces) : 22,50€  
 

Plateau de fromages affinés : 20€  
 

Les pièces sucrées (20 pièces) :  

- les gourmandises 22€ 

- les sensations 24€ 
 

LE REPAS 

Les entrées : 10€ à 12€ (ex : cassolette de noix de St Jacques, 

gambas et moules, fondue de poireaux / épinard, sauce                 
champagne) 
 

Les plats : 18,50€ à 22,50€ (ex : Médaillon de chapon, farce fine 

foie gras / châtaigne, sauce morille, pressé de légumes d’antan.) 
 

Les desserts : 5€ à 6€ (ex : Le mokaccino) 
 

Commande par téléphone au  

 06.23.59.21.09 ou 06.62.36.34.55 
 

Carte des fêtes disponible sur : www.auxsaveursdusud-traiteur.fr 

LES GOURMANDINES D’AMANDINE 
Du côté salé : petits fours chauds 

Plateau de 20 pièces (5 personnes) 23€ 
- burger de Saint Jacques, courgettes, tomates confites et aïoli 
- chou aux trois saveurs fromagères, sablé parmesan 
- croquette de parmentier de canard en persillade 
- cromesquis de risotto aux champignons 
 

Du côté sucré : 

Nos bûches : 4/5 personnes 20€ et 8/9 personnes 38€ 
 

L'exotique Mangue, ananas :  
Croustillant citron vert, insert fruits frais mangue 
Ananas, mousse ananas citron vert. 
 

La chocolatée noisette : 
Mousse extra légère à la noisette, biscuit roulé pâte à choux, 
croustillant praliné, ganache montée à la vanille, biscuit au                  
chocolat sans farine, glaçage chocolat. 
 

Les mignardises: 

Plateau de 20 pièces (5 personnes) 23€ 
- chou caramel beurre salé 
- la tatin : pommes caramélisées, crémeux vanille, pâte sucrée 
- la cheese cake : mousse crémeuse, confit de framboises, sablé 
spéculos 
- la choco : Mousse chocolat, cœur praliné, sablé cacao 
 

Une livraison sera effectuée à Bardos le 24 décembre en fin de 
journée. 

Pour toute commande :  05.47.02.25.51 

PHARMACIE DE GARDE A PEYREHORADE 
12 décembre 2021 - Pharmacie LUCCIARDI  

Rue du Stade   05.58.73.69.72 

RESTAURANT LE GANTXO 
Nous proposons des bon cadeaux via notre boutique en ligne 
accessible depuis notre site ou alors directement sur                
http://legantxo.baskandfoodbox.com/  
Le restaurant sera ouvert les week-ends pendant les fêtes ainsi 
que le 31 décembre, le 1er et 2 janvier. Toute l'équipe vous  
souhaite de très bonnes fêtes! 

http://www.auxsaveursdusud-traiteur.fr
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INFORMATIONS 
Vous trouverez en complément du Bardos Info hebdomadaire, une mise à jour régulière des 

informations sur la Page Facebook de la commune «Commune de Bardos» et  
sur le site internet http://www.bardos.fr.  

La page facebook est accessible sans avoir besoin d’un compte personnel facebook. 

GLACES DE LA FERME 
Les Glaces de la Ferme Baïlia à Bardos vous proposent ses desserts à l’occasion des fêtes de  
fin d’année. 
 

LES BUCHES 

4 à 6 pers (16€) et 10 à 12 pers (28€) 

- sorbet poire, glace caramel fleur de sel et son cœur chocolat 
- glace vanille, sorbet framboise et son cœur de cassis 
- sorbet pamplemousse, sorbet ananas et son cœur chocolat 
- glace noix de coco, sorbet aux mangues, meringue française 
- glace tiramisu, crème glacée café, cœur mascarpone 
- glace vanille et chocolat, fondant caramel, le tout enrobé de chocolat 
 

LES AMUSES BOUCHES 

- bouchons givrés (trou normand) 3 parfums (citron, pomme, mandarine), 12 pièces (20€) 

- 20 macarons glacés, 5 parfums (21€) 

- macarons glacés nature, praliné20 pièces (21€) 
 

LES DESSERTS DE FETES 

- omelette norvégienne à la crème brûlée 8 pers (18.50€) 

- omelette norvégienne rhum - raisins 8 pers (22€) 

- dôme tricolore, sorbet citron, fruits exotiques et sorbet framboise 8-10 pers (27€) 
 

LES NOUVEAUTES 

4 à 6 pers (16€) et 10 à 12 pers (28€) 
- sorbet mandarine, glace 4 épices (gingembre, cannelle, noix de muscade, poivre vert)               
uniquement en 4-6 pers,  
- sorbet framboise, citron vert, piment d’Espelette, glace pistache, biscuit financier 
- vacherin sorbet ananas, glace rhum raisin, meringue française 
- verrines condiments givrés, parfums : huile d’olive, herbes fraîches, fromage piquillos,                 

moutarde, roquefort, 20 pièces (21€) 

EN BREF 
* A louer 
A Bardos, quartier des Tisserands, route de  

Bidache, T3.  06.85.40.31.05 
 
 

* Recherche 
Retraitée recherche appartement ou petite          
maison sur Bardos et environ avec 2 chambres 

pour le mois d'avril. Loyer maxi 600€.                     

 06.76.63.71.79 
 
 

* Services 
- Je donne des cours de soutien scolaire de la 

6ème à la 3ème en maths et français (15€ de    

l’heure).  06.33.55.27.64 
- Je peux aider une personne âgée autonome à 
faire ses courses, préparer son repas,                     
remplir des papiers administratifs, aller en                          

promenade… (12€ de l’heure).  

 06.33.55.27.64 

Pour vous garantir un meilleur service, nous 
vous invitons à passer vos commandes au  

 06.46.87.45.73 ou 06.03.39.14.36  
dès à présent. 

  

Horaires d’ouverture spéciales  
de fin d’année :  

du 13 au 24 décembre de 10H à 19H et du 
27 au 31 décembre de 10H à 19H.  

 
Boutique en ligne sur  

www.bailia-glacedelaferme.fr 

CES 4 CONSIGNES DE TRI QUI PEUVENT TOUT CHANGER 
Le tri sélectif permet de lutter efficacement contre le gaspillage des ressources naturelles. 
Mais lorsqu’il est mal appliqué, c’est toute une logistique qui en pâtit. Pour aider les usagers 
à suivre les bons gestes du tri, la Communauté Pays Basque rappelle ces quelques règles 
pratiques qui peuvent aider les agents sur le terrain. Pensez-y, ce sont des personnes qui 
trient derrière vous, pas (simplement) des machines. 
 
Règle n°1 : ne mettez pas de sacs dans les bacs jaunes 
Les bacs jaunes accueillent les déchets recyclables en vrac tels que les bouteilles et flacons en 
plastique, les cartonnettes et briques alimentaires, les emballages métalliques, etc. Il est  
important de ne pas mettre de sacs fermés dans ces conteneurs car même s’ils contiennent des 
déchets recyclables, les agents de tri ne peuvent pas les ouvrir. En bac, c’est donc du vrac !  
 
Règle n°2 : triez séparément les pots et bocaux en verre ainsi que les textiles 
Des points de collecte spécifiques sont présents partout sur le territoire pour récupérer et 
valoriser ses ressources précieuses. 
Les emballages en verre (pots, bocaux, flacons et bouteilles, et uniquement eux !) sont          
collectés, regroupés et partent directement en filière de recyclage pour recréer du verre 
d’emballage, sans passer par un centre de tri. Ne mettez pas dans ces conteneurs des           
assiettes ou des plats de cuisson, par exemple. Ils provoquent des malfaçons dans la                
production des nouveaux emballages en verre ! 
Les textiles sont aussi très largement réemployés. Vos vêtements, votre linge de maison et 
même vos chaussures, peuvent être recyclés, quelque soit leur état, même abîmés. Pensez 
simplement à les placer, propres et secs, dans un sac fermé  (30 litres maximum) pour éviter 
l’humidité et à lier vos chaussures par paire. Aujourd’hui, tous les textiles se recyclent ! 
 
Règle n°3 : rapportez vos gros cartons en déchetterie, ce sont des encombrants 
Les gros emballages cartonnés bruns ne doivent pas être déposés avec le tri sélectif ou avec 
les ordures ménagères ! Rapportez-les en déchetterie, propres (ils peuvent être tachés mais 
pas imbibés), vidés de leur contenu (polystyrène notamment), dépliés et mis à plat. Ils seront 
réutilisés dans la fabrication de papier essuie-tout, de papier d’essuyage industriel ou           
d’emballage. 
 
Règle n°4 : ne déposez pas vos masques usagés au tri sélectif 
Les masques jetables ne peuvent pas être recyclés. Ce sont même, potentiellement, des nids à 
microbes et à virus. C’est pourquoi, il est demandé de les mettre dans des poches fermées et 
de les jeter dans la poubelle d’ordures ménagères. 

http://www.bailia-glacedelaferme.fr

